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SCHEMA DE CERTIFICARE FSSC 22000 V6/ Aprilie 2023

Schema de Certificare FSSC 22000 versiunea 6/ aprilie 2023 a fost publicata de catre
Fundatia FSSC in luna APRILIE 2023.

Pana la data de 31.03.2024 toate auditurile FSSC vor fi efectuate fata de cerintele
Schemei FSSC 22000 V5.1.

Incepand cu data de 01 aprilie 2024, toate auditurile FSSC vor fi efectuate in

conformitate cu cerintele Schemei de certificare FSSC22000 versiunea 6.

Documentele Schemei de Certificare FSSC22000 V.6 pot fi regasite pe pagina
Fundatiei FSSC22000 www.fssc22000.com.

CERTIND va actualiza certificarile si certificatele existente incepand cu 01 aprilie
2024, prin audituri de anuntate sau neanuntate, conform auditurilor programate prin
programul de audit al fiecarui client. Auditurile vor include obiectivul de evaluare a
implementarii modificarilor in conformitate cu cerintele versiunii 6 a Schemei de Certificare
FSSC 22000.

Toate auditurile de certificare initiala stadiul 2 efectuate dupa data de 01 aprilie 2024
vor fi efectuate fata de Schema de Certificare FSSC22000 V.6

CERTIND este la dispozitia clientilor sai sau a organizatiilor interesate in obtinerea
certificarii FSSC 22000 pentru lamuriri privind modificarile intervenite in procesul de

certificare in urma aparitiei noii versiuni a Schemei FSSC22000.

www.certind.ro

office@certind.ro; dana.certind@gmail.com;
tel. +40 788 950 823

CERTIND S.A.
Bucuresti, Palatul UGIR 1903, Strada George €nescu 27-29, Sector 1
Tel/Fax: 0040 021 313 36 51
R.C. J40/7870/2003 CIf RO15502676
wwuw.certind.ro
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Cerinte pentru organizatiile auditate
Cerinte ale referentialului Schema FSSC22000 vs.6/ Aprilie 2023

Schema de certificare FSSC22000 vs.6 consta in componente separate care trebuie
auditate ca un singur sistem.
Cerintele de audit pentru certificarea FSSC 22000 constau n:
1) Cerintele 1SO 22000:2018 privind sistemul de management al sigurantei
alimentelor;

- Cerintele pentru dezvoltarea, implementarea si intretinerea Sistemului de
Management al Sigurantei Alimentelor (SMSA) sunt stabilite Tn standardul 1ISO
22000:2018/ SR EN ISO 22000:2019 "Sisteme de management al sigurantei
alimentelor — Cerinte pentru orice organizatie din lantul alimentar
Achizitionarea standardului SR EN ISO 22000: 2019 poate fi efectuata la
ASRO; https://magazin.asro.ro/

2) cerintele programului preliminar sectorial (PRP) (seria ISO/TS 22002-x sau alt
standard PRP specificat) si;

- Schema specifica aplicarea obligatorie a specificatiilor tehnice care detaliaza
programele preliminare (PRP), astfel cum se mentioneaza in clauza 8.2 din ISO
22000:2018, cu exceptia subcategoriei Fll. Aceste cerinte PRP sunt specificate
in seria ISO/TS 22002-x si/sau in standardele BSI/PAS 221.

3) Cerinte suplimentare FSSC 22000.
- Cerinte aditionale ale schemei de certificare FSSC22000 V6
www.fssc22000.com

Cerintele suplimentare FSSC 22000 V6 sunt urmatoarele:
1) Managementul serviciilor; (FSSC22000 vs 6, cl 2.5.1)

a) In plus fata de clauza 7.1.6 din ISO 22000:2018, organizatia trebuie s& se asigure ca, in cazul
in care serviciile de analizé de laborator sunt utilizate pentru verificarea si/sau validarea sigurantei
alimentelor, acestea vor fi efectuate de un laborator competent (inclusiv atat intern, cat si
laboratoare externe, dupé caz) care are capacitatea de a produce rezultate de testare precise si
repetabile folosind metode de testare validate si cele mai bune practici (de exemplu, participarea cu
succes la programe de interlaboratoare, programe aprobate de autoritati de reglementare sau de
acreditare la standarde internationale precum ISO 17025).

b) In completarea clauzei 8.5.1.3 a ISO 22000:2018, organizatiile trebuie sa asigure ca

produsele finite sunt etichetate in conformitate cu toate cerintele legale si de reglementare aplicabile
sigurantei alimentului (inclusive alergeni) in tara in care se intentioneaza comercializarea
produsului.
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Pentru categoriile de lant alimentar C, D, I, Fll, G si K, urmatoarea cerintéd suplimentara se
aplica pentru I1ISO 22000:2018 clauza 7.1.6: Organizatia trebuie sa aiba o procedura
documentata pentru achizitie in situatii de urgenta pentru a se asigura ca produsele inca
sunt conforme cu cerintelor specificate si furnizorul a fost evaluat.

Pentru categoriile lantului alimentar CO, CI, Clll si CIV: in plus fata de ISO/TS 22002-1:2009
clauza 9.2, organizatia trebuie sa aiba o politica pentru achizitionarea de animale, peste
si fructe de mare care fac obiectul controlului substantelor interzise (de exemplu,
produse farmaceutice, medicamente veterinare, metale grele si pesticide);

Pentru categoriile de lant alimentar C, D, I, Fll, G si K, se aplica urmatoarea cerinta
suplimentara:

Organizatia trebuie sa stabileasca, sa implementeze si sda mentind un proces de analiza
pentru specificatiile materiilor prime si ale produsului finit pentru a asigura
conformitatea continua cu cerintele privind siguranta alimentara, calitatea, legislatia si
cerintele clientilor.

e) Pentru categoria | a lantuuil alimentar in plus fata de clauza 7.1.6 din ISO 22000:2018,
organizatia trebuie sa stabileasca criterii legate de utilizarea ambalajelor reciclate ca
materie prima de intrare in productia de material de ambalare finit si sa se asigure ca
legislatia relevanta. si cerintele clientilor sunt indeplinite.

Etichetarea produselor si materialele tiparite; (FSSC22000 vs 6 cl 2.5.2)

a) In plus fatd de clauza 8.5.1.3 din ISO 22000:2018, organizatia trebuie s& se asigure ca
produsele finite sunt etichetate in conformitate cu toate cerintele legale si de reglementare
aplicabile in tara de vanzare preconizata, inclusiv alergenii si cerintele specifice clientilor.

(b) Tn cazul in care un produs nu este etichetat, toate informatiile relevante referitoare la produs
sunt puse la dispozitie pentru a asigura utilizarea in conditii de sigurantd a produsului alimentar
de catre client sau consumator.

c) fn cazul in care o mentiune (de exemplu, alergen, nutritie, metoda de productie, lant de
custodie, stare a materiei prime etc.) este facutda pe eticheta sau ambalajul produsului,
organizatia pastreaza dovezi ale validarii pentru a sustine afirmatia si dispune de sisteme de
verificare, inclusiv trasabilitate si bilant masic, pentru a asigura mentinerea integritatii
produsului.

d) Pentru lantul alimentar de categoria |, vor fi stabilite si implementate proceduri de gestionare
a lucrarilor artistice si de control al tiparirii pentru a se asigura ca materialul tiparit indeplineste
cerintele legale si aplicabile ale clientilor. Procedura va aborda cel putin urmatoarele:

i. Aprobarea standardului lucrarii artistice sau a esantionului principal ;

ii. Proces de gestionare a modificarilor aduse lucrarilor artistice si specificatiilor de
tiparire si de gestionare a lucrarilor artistice si materialelor de tiparire invechite;

iii. Aprobarea fiecarui tiraj in raport cu standardul sau esantionul principal convenit;

iv. Proces pentru detectarea si identificarea erorilor de imprimare in timpul tirajului;

v. Proces pentru a asigura o segregare eficienta a diferitelor variante de imprimare; si

vi. Procesul de contabilizare a oricarui produs imprimat nefolosit.

CERTIND S.A.
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3) Protectia produsului impotriva contaminarii intentionate -Food Defense;
(FSSC22000 vs 6 cl 2.5.3)

2.5.3.1 Evaluarea amenintarilor

Organizatia trebuie:

a) Sa efectueze si sa documenteze evaluarea amenintarilor pentru apararea alimentelor, pe baza
unei metodologii definite, pentru a identifica si evalua potentialele amenintari legate de procesele si
produsele din sfera organizatiei; si

b) Sa elaboreze si sa implementeze masurile adecvate de atenuare a amenintarilor semnificative.

2.5.3.2 Planul

a) Organizatia trebuie sa aiba un plan documentat de aparare alimentard, bazat pe evaluarea
amenintarilor, specificand mésurile de atenuare si procedurile de verificare.

b) Planul de aparare alimentara va fi implementat si sustinut de SMSA al organizatiei.

c¢) Planul trebuie sa respecte legislatia aplicabila, sa acopere procesele si produsele din sfera de
competentd a organizatiei si sa fie actualizat.

d) Pentru categoria Fll a lantului alimentar, in plus faté de cele de mai sus, organizatia trebuie sa se
asigure ca furnizorii lor au un plan de aparare alimentara in vigoare.

4) Prevenirea fraudarii produsului; (FSSC22000 vs 6 cl 2.5.4)

2.5.4.1 Evaluarea vulnerabilitatii

Organizatia trebuie:

a) Sa efectueze si sa documenteze evaluarea vulnerabilitatii la frauda alimentara, pe baza unei
metodologii definite, pentru a identifica si evalua potentialele vulnerabilitati; si

b) Sa dezvolte si sa implementeze méasuri adecvate de atenuare a vulnerabilitatilor semnificative.
Evaluarea trebuie s& acopere procesele si produsele din domeniul de aplicare al organizatiei.

2.5.4.2) Planul

a) Organizatia trebuie sa aiba un plan documentat de atenuare a fraudei alimentare, bazat pe
rezultatul evaluarii vulnerabilitatii, specificAnd masurile de atenuare si procedurile de verificare.

b) Planul de diminuare a fraudei alimentare va fi implementat si sustinut de SMSA al organizatiei.

c¢) Planul trebuie sa respecte legislatia aplicabila, sa acopere procesele si produsele din sfera de
competentd a organizatiei si sa fie actualizat.

d) Pentru categoria Fll a lantului alimentar, in plus fata de cele de mai sus, organizatia trebuie sa se
asigure ca furnizorii lor au un de diminuare a fraudei alimentare in vigoare.

5) Utilizarea logo-ului FSSC; (FSSC22000 vs 6 cl 2.5.5)

a) Organizatiile certificate vor utiliza logo-ul FSSC 22000 numai pentru activitati de marketing, cum
ar fi materialele tiparite ale organizatiei, site-ul web si alte materiale promotionale.

b) In cazul utilizarii logo-ului, organizatia certificata va solicita o copie a celui mai recent logo FSSC
de la organismul sau de certificare si va respecta urmatoarele specificatii:

Culoare PMS CMYK RGB #

Verde 348 U 82/25/76/7 33/132/85 218455

Gri 60% black 0/0/0/60 135/136/138 | 87888a
CERTIND S.A.
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Utilizarea logo-ului (siglei) in alb si negru este permisa cand toate celelalte texte si imagini sunt
in alb si negru.
c) Organizatia certificatd nu are voie sa utilizeze sigla FSSC 22000, nici o declaratie sau sa faca referire
la statutul sau certificat:

i. pe un produs;

ii. pe eticheta sa;

ii. pe ambalajul sau (primar, secundar sau in orice alta forma);

iv. pe certificate de analiza sau certificate de conformitate (CoA sau CoC);

v. In orice alt mod care implica faptul ca FSSC 22000 aproba un produs, proces sau Serviciu si

vi. in cazul in care se aplica excluderi din domeniul de aplicare al certificarii.

6) Managementul alergenilor (TOATE CATEGORIILE LANTULUI
ALIMENTAR); (FSSC22000 vs 6 cl 2.5..6)

Organizatia trebuie sa aiba un plan documentat de management al alergenilor care include:

a) o lista cu toti alergenii manipulati la fata locului, inclusiv in materiile prime si produsele finite;

b) Evaluarea riscurilor care acopera toate sursele potentiale de contaminare incrucisata cu alergeni;

c) ldentificarea si implementarea masurilor de control pentru reducerea sau eliminarea riscului de
contaminare Tncrucisata, pe baza rezultatului evaluarii riscului; si

d) Validarea si verificarea acestor masuri de control vor fi implementate si mentinute ca informatii
documentate.
in cazul in care in aceeasi zona de productie sunt produse mai mult de un produs care au profiluri
alergene diferite, testarea de verificare trebuie efectuatd la o frecventa bazatd pe risc, de exemplu,
testarea suprafetei, prelevarea de probe de aer si/sau testarea produsului;

e) Etichetele de precautie sau de avertizare se utilizeaza numai in cazul in care rezultatul
evaluarii riscului identificd contaminarea incrucisaté cu alergeni ca un risc pentru consumator, chiar
daca toate masurile de control necesare au fost implementate in mod eficient. Aplicarea etichetelor de
avertizare nu scuteste organizatia de a implementa mésurile necesare de control al alergenilor sau de a
efectua teste de verificare;

f) Tot personalul va primi instruire in domeniul constientizarii alergenilor si instruire specifica
privind masurile de control al alergenilor asociate domeniului de activitate ;

g) Planul de gestionare a alergenilor va fi analizat cel putin o datd pe an si in urma oricarei
modificari semnificative care are un impact asupra sigurantei alimentelor, a unei retrageri publice sau a
retragerii unui produs de catre organizatie ca urmare a unui/unor alergen(i) sau atunci cand tendintele
din industrie aratd contaminarea cu produse similare legate de alergeni. Analiza include o evaluare a
eficacitatii masurilor de control existente si a necesitatii unor masuri suplimentare. Datele de verificare
vor fi analizate si utilizate ca intrare pentru analiza.

h) Pentru categoria D lantului alimentar: in cazul in care nu exista o legislatie legata de alergeni
pentru tara de vanzare referitoare la hrana animalelor, aceasta sectiune a cerintelor sistemului poate fi
indicata ca ,Nu se aplica”, cu exceptia cazului in care o afirmatie referitoare la statutul de alergen au
fost facute pe hrana animalelor.

7) Monitorizarea mediului; (Categoriile lantului alimentar Blll, C, | & K);
(FSSC22000 vs 6 cl 2.5.7)

Organizatia trebuie sa aiba:
a) Un program de monitorizare a mediului bazat pe analiza riscurilor pentru agentii patogeni
relevanti, pentru organismele de alterare si pentru organismele indicator;
b) O procedura documentata pentru evaluarea eficacitatii tuturor controalelor privind prevenirea
contaminarii din mediul de productie si aceasta trebuie sa includa, cel putin, evaluarea controalelor
microbiologice prezente; si trebuie sa respecte cerintele legale si ale clientilor.

CERTIND S.A.
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c) Datele activitatilor de monitorizare a mediului, inclusiv analiza periodicéa a tendintelor; si

d) Programul de monitorizare a mediului va fi analizat pentru a mentine eficacitatea si
adecvarea sa, cel putin o data pe an si mai des daca este necesar, inclusiv atunci cand apar
urmatoarele factori declansatori:

i. Schimbari semnificative legate de produse, procese sau legislatie;

ii. Cand nu s-au obtinut rezultate pozitive la testare pe o perioada lunga de timp;

iii. Tendinta rezultatelor microbiologice Tn afara specificatiilor, legate atat de produse
intermediare, cat si de produse finite, legate de monitorizarea mediului;

iv. O detectie repetatd a agentilor patogeni in timpul monitorizarii de rutind a mediului; si

v. Cand exista alerte, retrageri sau retrageri referitoare la produsul/produsele produse de
organizare.

8) SIGURANTA ALIMENTARA SI CULTURA CALITATII (TOATE
CATEGORIILE LANTULUI ALIMENTAR); (FSSC22000 vs 6 cl 2.5.8)

a) In conformitate cu si in plus fatd de clauza 5.1 din ISO 22000:2018, ca parte a angajamentului
organizatiilor de a cultiva o cultura pozitiva a sigurantei alimentare si a calitatii, conducerea superioara
trebuie s& stabileascéa, sa implementeze si s& mentind un obiectiv (obiective) de siguranta alimentara si
cultura a calitatii ca parte a sistemului de management. Se abordeaza cel putin urmatoarele elemente:

» Comunicare

* Formare

* Feedback-ul si implicarea angajatilor si

» Masurarea performantei activitatilor definite care acoperd toate sectiunile organizatiei cu
impact asupra sigurantei si calitatii alimentelor.

(b) Obiectivul (obiectivele) este (sunt) sprijinit(e) de un plan documentat(e) privind siguranta
alimentara si cultura calitatii, cu obiective si termene inclus (incluse) in procesele de analiza a
managementului si de Tmbunétatire continua a sistemului de management.

9) CONTROLUL CALITATII (TOATE CATEGORIILE LANTULUI ALIMENTAR);
(FSSC22000 vs 6 cl 2.5.9)

a) Organizatia trebuie:

i. In plus fata de si aliniate la clauzele 5.2 si 6.2 din ISO 22000:2018, stabileste, implementeaza
si mentine o politica de calitate si obiective de calitate.

ii. Stabileste, implementeaza si mentine parametri de calitate n conformitate cu specificatiile
produsului finit, pentru toate produsele si/sau grupurile de produse din domeniul de aplicare al
certificarii, inclusiv lansarea produsului care se refera la controlul si testarea calitatii.

iii. In plus fatad de si aliniat la clauzele 9.1 si 9.3 din I1SO 22000:2018, intreprinde analiza si
evaluarea rezultatelor parametrilor de control a calitatii, asa cum sunt definiti la 2.5.9 (a)(ii) de mai sus si
ii include ca un input pentru analiza managementului; si

iv. Tn plus fatd de si aliniat la clauza 9.2 din 1ISO 22000:2018, include elemente de calitate asa
cum sunt definite Tn aceasta clauza, in sfera auditului intern.

b) Procedurile de control al cantitatii, inclusiv pentru unitate, greutate si volum, vor fi stabilite si
implementate, pentru a se asigura ca produsele indeplinesc cerintele legale aplicabile ale clientilor.
Acesta include un program de calibrare si verificare a echipamentelor utilizate pentru controlul calitatii si
cantitaii.

c¢) Procedurile de pornire si schimbare a liniilor vor fi stabilite si implementate pentru a se asigura ca

produsele, inclusiv ambalarea si etichetarea, indeplinesc cerintele legale si aplicabile ale clientilor.
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Aceasta trebuie sa includa stabilirea unor controale pentru a se asigura ca etichetarea si ambalajul
din seria anterioara au fost indepartate de pe linie.

10)Transport, depozitare si antrepozitare (TOATE CATEGORIILE LANTULUI
ALIMENTAR); (FSSC22000 vs 6 cl 2.5.10)

a) Organizatia va stabili, implementa si mentine o procedura si un sistem specificat de rotatie a
stocurilor care include principiile FEFO impreuna cu cerintele FIFO.

(b) Pentru categoria CO din lantul alimentar, in plus fata de clauza 16.2 din ISO/TS 22002-1:2009,
organizatia trebuie s& aiba cerinte specifice care sa defineasca timpul si temperatura post-sacrificare Tn
raport cu refrigerarea sau congelarea produselor.

c) Pentru categoria FI, in plus fatd de clauza 9.3 din BSI/PAS 221:2013, organizatia trebuie sa se
asigure ca produsul este transportat si livrat in conditii care minimizeaza potentialul de contaminare.

(d) In cazul in care se utilizeaza nave-cisterna de transport, se aplicd urmétoarele dispozitii in plus
faté de clauza 8.2.4 din ISO 22000:2018:

i. Organizatiile care utilizeaza cisterne pentru transportul produsului final trebuie sa aiba un plan
documentat bazat pe riscuri pentru a aborda curatarea cisternelor de transport. Acesta ia in considerare
sursele potentiale de contaminare incrucisatd si masurile adecvate de control, inclusiv validarea
curatarii. Trebuie luate masuri pentru a evalua curatenia petrolierului la punctul de receptie a cisternei
goale, Tnainte de incarcare.

ii. Pentru organizatiile care primesc materii prime in cisterne, in acordul furnizorului se includ cel
putin urmatoarele elemente pentru a asigura siguranta produsului si a preveni contaminarea
incrucisata: validarea curatérii cisternelor, restrictile legate de utilizarea anterioard si masurile de
control aplicabile relevante pentru produsul transportat.

11) CONTROLUL PERICOLELOR SI MASURI DE PREVENIRE A
CONTAMINARII INCRUCISATE (TOATE CATEGORIILE LANTULUI
ALIMENTAR, CU EXCEPTIA FIl); (FSSC22000 vs 6 cl 2.5.11)

a) Pentru categoriile lantului alimentar Blll, C si I, se aplicd urmatoarele cerinte suplimentare clauzei
8.5.1.3 din ISO 22000:2018: Organizatia trebuie sa dispund de cerinte specifice in cazul in care
ambalajul este utilizat pentru a conferi sau a oferi un efect functional asupra produselor alimentare (de
exemplu, prelungirea termenului de valabilitate).

(b) Pentru categoria CO din lantul alimentar, se aplica urmatoarele cerinte, in plus fata de clauza
10.1 din ISO/TS 22002-1:2009: Organizatia trebuie sa aiba cerinte specificate pentru un proces de
inspectie la adapostire si/sau la eviscerare pentru a se asigura ca animalele sunt adecvate pentru
consumul uman;

c) Pentru categoria D din lantul alimentar, se aplica urmatoarele cerinte, in plus fata de clauza 4.7
din ISO/TS 22002-6:2016: Organizatia trebuie sa dispuna de proceduri pentru a gestiona utilizarea
ingredientelor/aditivilor care contin componente care pot avea un impact negativ asupra sanatatii
animalelor.

d) Pentru toate categoriile de lanturi alimentare, cu exceptia Fll, se aplica urmatoarele cerinte
referitoare la gestionarea materiilor straine, in plus fata de clauza 8.2.4 litera (h) din ISO 22000:2018:

(i) Organizatia dispune de o evaluare a riscurilor pentru a determina necesitatea si tipul
echipamentului necesar de detectare a corpurilor stréine. in cazul in care organizatia considera c& nu
este necesar niciun echipament de detectare a corpurilor straine, justificarea trebuie mentinuta ca
informatie documentata.

Echipamentele de detectare a corpurilor straine includ echipamente precum magneti,
detectoare de metale, echipamente cu raze X filtre si site.
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(ii) Se instituie o procedura documentatd pentru gestionarea si utilizarea echipamentelor
selectate.

(iii). Organizatia trebuie s& dispuna de controale pentru controlul corpurilor strdine, inclusiv
proceduri pentru gestionarea tuturor deteriorarilor legate de contaminarea fizica potentiala (de exemplu,
metal, ceramica, plastic dur).

12) VERFITICAREA PRP (CATEGORIILE LANTULUI ALIMENTAR BIIl, C, D, G,
| & K); (FSSC22000 vs 6 cl 2.5.12)

Urmatoarele cerinte suplimentare se aplica clauzei 8.8.1 din ISO 22000:2018:

» Organizatia trebuie sa stabileasca, sa implementeze si sa mentina inspectii de rutina (de exemplu,
lunare) la fata locului / verificari PRP pentru a verifica daca locatia (interna si externd), mediul de
productie si echipamentele de procesare sunt mentinute intr-o stare adecvatd pentru a asigura
siguranta alimentara. Frecventa si continutul inspectiilor la fata locului/verificarilor PRP se bazeaza pe
riscuri cu criterii de esantionare definite si sunt legate de specificatiile tehnice relevante.

13) PROIECTAREA $SI DEZVOLTAREA PRODUSELOR (CATEGORIILE
LANTULUI ALIMENTAR BIII, C, D, E, F, | & K); (FSSC22000 vs 6 cl 2.5.13)

Se stabileste, se pune in aplicare si se mentine o procedurd de proiectare si dezvoltare a
produselor pentru produsele noi si modificarile aduse produselor sau proceselor de fabricatie, pentru a
se asigura fabricarea unor produse sigure si legale. Aceasta include urmatoarele:

(a) Evaluarea impactului modificarii asupra SMSA, ludnd in considerare orice noi pericole pentru
siguranta alimentara (inclusiv alergeni) introduse si actualizarea analizei riscurilor in consecinta;

b) luarea in considerare a impactului asupra fluxului de proces pentru noul produs si pentru
produsele si procesele existente;

¢) nevoile de resurse si formare,

d) Cerinte privind echipamentele si intretinerea,

e) Necesitatea de a efectua studii de productie si termen de valabilitate pentru a valida formularea
si procesele produsului sunt capabile sa produca un produs sigur si sa indeplineasca cerintele clientilor.
Trebuie sa existe un proces de verificare continua a termenului de valabilitate, cu o frecventa bazata pe
riscuri.

(f) In cazul in care se fabricd un produs gata preparat, instructiunile de preparare furnizate pe
eticheta sau ambalajul produsului sunt validate pentru a asigura mentinerea sigurantei alimentare.

14) STAREA DE SANATATE (CATEGORIA D DIN LANTUL ALIMENTAR);
(FSSC22000 vs 6 cl 2.5.14)

In plus fatd de clauza 4.10.1 din ISO/TS 22002-6, organizatia trebuie sa detina o procedurd pentru
a se asigura ca sanatatea personalului nu are un efect negativ asupra operatiunilor de productie a
hranei pentru animale.
Sub rezerva restrictiilor legale din tara in care Tsi desfasoara activitatea, angajatii trebuie sa fie supusi
unui control medical Tnainte de angajarea in operatiunile de contact cu hrana pentru animale, cu
exceptia cazului in care pericolele documentate sau evaluarea medicala indica altfel. Examinarile
medicale suplimentare, daca sunt permise, se efectueaza in functie de necesitati si la intervale definite
de organizatie.

15) GESTIONAREA ECHIPAMENTELOR (TOATE CATEGORIILE LANTULUI
ALIMENTAR, CU EXCEPTIA FIl); (FSSC22000 vs 6 cl 2.5.15)
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In plus fata de clauza 8.2.4 din ISO 22000:2018, organizatia trebuie:

a) Sa aiba o specificatie de achizitie documentata, care sa abordeze proiectarea igienica, cerintele
legale si ale clientilor aplicabile si utilizarea prevazuta a echipamentului, inclusiv produsul manipulat.
Furnizorul trebuie sa faca dovada respectarii caietului de sarcini Tnainte de instalare.

b) Sa stabilireasca si sa puna in aplicare a unui proces de management a schimbérilor bazate pe
riscuri pentru echipamentele noi si/sau orice modificari ale echipamentelor existente, care trebuie sa fie
documentat Tn mod corespunzator, inclusiv dovezi ale punerii in functiune cu succes. Se evalueaza
efectele posibile asupra sistemelor existente si se determind si se pun in aplicare masuri de control
adecvate.

16) PIERDEREA $I RISIPA DE ALIMENTE (TOATE CATEGORIILE LANTULUI
ALIMENTAR, CU EXCEPTIA 1); (FSSC22000 vs 6 cl 2.5.16)

in plus fata de clauza 8 din ISO 22000:2018, organizatia trebuie:

a) Sa aiba o politicd documentata si obiective care detaliazd strategia organizatiei de a reduce
pierderile si risipa de alimente in cadrul organizatiei si al lantului de aprovizionare aferent.

b) sa aibd controale in vigoare pentru a gestiona produsele donate organizatiilor non-profit,
angajatilor si altor organizatii; si asigurati-va ca aceste produse sunt sigure pentru consum.

c) Gestionarea surplusului de produse sau subproduse destinate hranei pentru animale/alimentelor
pentru a preveni contaminarea acestor produse.

d) Aceste procese trebuie sa respecte legislatia aplicabila, sa fie actualizate si sa nu aiba un impact
negativ asupra sigurantei alimentare.

17) CERINTE DE COMUNICARE (TOATE CATEGORIILE LANTULUI
ALIMENTAR); (FSSC22000 vs 6 cl 2.5.17)

In plus fatd de clauza 8.4.2 din 1ISO 22000:2018, organizatia trebuie s& informeze organismul de
certificare Tn termen de 3 zile lucratoare de la inceperea evenimentelor sau situatiilor de mai jos si sa
implementeze masuri adecvate ca parte a procesului sdu de pregatire si raspuns pentru situatii de
urgenta:

a) Evenimente grave care au impact asupra SMSA, legalitatii si/sau integritatii certificarii, inclusiv
situatii care reprezintd o amenintare la adresa sigurantei alimentare sau a integritatii certificarii ca
urmare a unui caz de fortd majora, dezastre naturale sau provocate de om (de exemplu, razboi, greva,
terorism, crima, inundatii, cutremur, hacking informatic réu intentionat etc.);

b) Situatii grave in care integritatea certificarii este in pericol si/sau in care Fundatia poate fi
discreditata. Acestea includ, dar nu se limiteaza la:

+ Evenimente publice privind siguranta alimentard (de exemplu, retrageri publice, retrageri,
calamitati, focare de siguranta alimentara etc.);

+ Actiuni impuse de autoritatile de reglementare ca urmare a unei (unor) probleme de siguranta
alimentara, in cazul carora este necesara monitorizarea suplimentara sau oprirea fortata a productiei;

* Proceduri legale, urmariri penale, malpraxis si neglijenta; si

* Activitati frauduloase si coruptie.

18) CERINTE PENTRU ORGANIZARE CU CERTIFICARE MULTI-SITE
(CATEGORIILE LANTULUI ALIMENTAR E, F si G); (FSSC22000 vs 6 cl
2.5.18)
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2.5.18.1 FUNCTIA CENTRALA

(a) Conducerea functiei centrale se asigurd ca sunt disponibile resurse suficiente si ca rolurile,
responsabilitatile si cerintele sunt clar definite pentru conducere, auditorii interni, personalul tehnic care
examineaza auditurile interne si alt personal-cheie implicat in SMSA.

2.5.18.2 CERINTE PENTRU AUDITUL INTERN

in plus fata de clauza 9.2 din ISO 22000:2018, organizatia trebuie s& adere la urmatoarele cerinte
referitoare la auditurile interne:

a) O procedura si un program de audit intern sunt stabilite de functia centrala care acopera sistemul
de management, functia centrald si toate amplasamentele. Auditorii interni sunt independenti de
domeniile pe care le auditeazéa si sunt insarcinati de functia centrala sa asigure impartialitatea la nivel
de amplasament.

b) sistemul de management, functia centralizata si toate amplasamentele sunt auditate cel putin o
datd pe an sau mai frecvent pe baza unei evaluéri a riscurilor; si trebuie demonstrata eficacitatea
actiunilor corective.

c¢) Auditorii interni trebuie sa indeplineasca cel putin urmatoarele cerinte, iar acest lucru este evaluat
anual de organismul de certificare in cadrul auditului:

Experienta profesionala: 2 ani de experientd de lucru cu norma fintreaga in industria alimentara,
inclusiv cel putin 1 an in organizatie.

Educatie: finalizarea unui curs de invatamant superior sau, in absenta unui curs formal, au cel putin
5 ani de experientd profesionald in domeniul productiei sau fabricarii alimentelor, transportului si
depozitarii, comertului cu amanuntul, inspectiei sau aplicarii legii.

Formare:

i. Pentru auditurile interne FSSC 22000, auditorul principal trebuie sa fi absolvit cu succes un curs
de auditor principal FSMS, SMC sau FSSC 22000 de 40 de ore.

(ii) Alti auditori din echipa de audit intern trebuie sa fi absolvit cu succes un curs de auditor intern de
16 ore care acopera principiile, practicile si tehnicile de audit. Formarea poate fi oferitd de auditorul
intern principal calificat sau prin intermediul unui furnizor extern de servicii de formare.

iii. Pregatirea in cadrul programului FSSC care acopera cel putin ISO 22000, programele
preliminare relevante bazate pe specificatiile tehnice pentru sector (de exemplu, ISO/TS 22002-x; PAS-
xyz) si cerintele suplimentare FSSC — minim 8 ore.

d) Rapoartele de audit intern fac obiectul unei revizuiri tehnice de catre functia centrala, inclusiv
abordarea neconformitatilor rezultate din auditul intern. Revizorii tehnici trebuie sa fie impartiali, sa aiba
capacitatea de a interpreta si aplica documentele normative ale FSSC (cel putin ISO 22000, ISO/TS
22002-x relevant; PAS-xyz si cerintele suplimentare FSSC) si au cunostinte despre organizatiile,
procesele si sistemele.

e) Auditorii interni si evaluatorii tehnici fac obiectul monitorizarii si calibrarii anuale a performantei.
Orice actiune subsecventd identificatd este actionatd in mod corespunzator, in timp util si in mod
adecvat de catre functia centrala.
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